
Eventos alternos de las instituciones aliadas de Educación 

Superior 
 
 

Fecha Actividad Descripción Lugar Dirección Hora 
Modalidad/ 

Enlace 

24/09/25 Conferencia - en el 
XI Congreso de 
Sabor Candelaria. 

Conferencia "Gastronomía 
sostenible a partir de 
proyectos de cooperación 
internacional – Estrategia de 
Cero Desperdicio de 
Alimentos". En el marco del 

XI Congreso de Sabor 

Candelaria, jornada especial 
de Cocina Sostenible. 

Plaza Distrital de 
La Concordia 
(Funlibertadores) 

Calle 14 #1-
40 

10:00 
a.m. -  
12:00 
m. 

Presencial 

25/09/25 Taller: Los desafíos 
de la pérdida y 
desperdicio de 

alimentos – Usando 
la metodología LEGO 
SERIOUS PLAY 

Exploración de los principales 
desafíos de la pérdida y el 
desperdicio de alimentos 

(PDA) en Bogotá mediante 
dinámicas de cocreación con 
la metodología LEGO® 
Serious Play® (LSP).  El taller 
se estructura en tres 
momentos: 1) Panorama del 

sector: elaboración de una 

visión compartida del sistema 
alimentario bogotano .2) 
Estrategias para enfrentar las 
problemáticas. 3) codiseño de 
rutas de acción. 

Universidad de 
los Andes 

Carrera 1 
#18a-12 · 

8:00 
a.m. -  
12:00 

m. 

Presencial 



29/09/25 Encuentro 
Internacional en 
Sostenibilidad 
Alimentaria. 

Serie de ponencias sobre 
innovación, colaboración y 
soluciones para enfrentar los 
desafíos globales de la 

alimentación sostenible. Con 
el objetivo es inspirar 
acciones que transformen la 
forma en que producimos, 
distribuimos y consumimos 

alimentos, asegurando la 
preservación del medio 

ambiente y el bienestar de las 
generaciones futuras.  
Dieciséis (16) ponencias de 
30 minutos 

Universidad 
Nacional Abierta 
a Distancia 
(UNAD) 

No aplica 9:00 
a.m. - 
6:00 
p.m. 

Virtual 

29/09/25 Conferencia: 
Soluciones 

Inteligentes para 
minimizar Pérdidas 
de Alimentos en 
Hoteles y 

Restaurantes 

Conferencia: Soluciones 
Inteligentes para minimizar 

Pérdidas de Alimentos en 
Hoteles y Restaurantes 

Politécncio Gran 
Colombiano City 

Campus salón 
622 

Calle 61 # 7-
69  

9:00 
a.m. - 

10:00 
a.m. 

Hibrida 

01/10/2025 Simposio: Sabores 
que nutren. Un 
encuentro para 
hablar de educación 
y nutrición para los 
hogares (SDS) 

Espacio de diálogo que invita 
a reflexionar cómo las 
prácticas culturales y la 
herencia familiar influyen en 
nuestra alimentación, al 
tiempo que promueve la 
reflexión sobre la 

corresponsabilidad en el 
hogar y su impacto en los 
hábitos alimentarios. Más que 
un evento académico, es un 

encuentro participativo que 
valora la sabiduría de las 
comunidades, fomenta el 

aprendizaje colectivo y 
fortalece los lazos entre 
profesionales de la salud, 
familias y organizaciones, con 

Plaza Distrital de 
La Concordia 

Calle 14 #1-
40 

9:00 
a.m. - 
12:00 
m. 

Presencial 



el propósito de construir y 
mantener prácticas 
alimentarias que contribuyan 
de manera positiva a nuestro 

bienestar. 

01/10/2025 Foro: Reduciendo la 
pérdida y 
desperdicio de 

alimentos. Entre la 
práctica y la teoría. 

Presentación de experiencias 
de productores y mercados 
agroecológicos y academia 

UNIMINUTO 
Engativá Sede 
Calle 80 

Dg. 81 F #72 
C - 01 

2:30 
p.m. a 
4:00 

p.m. 

Presencial 

01/10/25 Mercado Solidario 
MD - Tradición que 
alimenta con cero 
desperdicio + 

Mercado campesino 
SDDE - Quien lo 
siembra es quien lo 
vende. 

Mercado tipo feria con más de 
20 productores y actividades 
educativas 

UNIMINUTO 
Engativá Sede 
Calle 80 

Dg. 81 F #72 
C - 01 

9:00 
a.m. a 
4:00 
p.m. 

Presencial 

02/10/25 Foro- taller: 

Conocimiento y 
acción para reducir 
pérdidas y 
desperdicios de 
alimentos 

Conocimiento y acción para 

reducir pérdidas y 
desperdicios de alimentos: 
hacia sistemas sostenibles de 
abastecimiento 

SENA. Complejo 

Paloquemao 

Calle 15 No. 

31 - 42 

(Por 

definir) 

Presencial 

02/10/2025 Taller. Food design 

como estrategia de 

reducción de PDA 

El valor de los alimentos 

desde la gastronomía. Food 

design como estrategia de 
reducción de PDA 

Fundación 

universitaria San 

Mateo 

Tr. 17 # 25-

25 

9:30 

a.m a 

11:30 
a.m. 

Presencial 

02/10/2025 Conferencia. Food 
design como 
estrategia de 

reducción de PDA 

El valor de los alimentos 
desde la gastronomía. Food 
design como estrategia de 

reducción de PDA 

Fundación 
universitaria San 
Mateo 

Tr. 17 # 25-
25 

7:00 
p.m. a 
8:30 

p.m. 

Virtual 



02/10/2025 Taller: 
Sostenibilidad 
ambiental y 
soberanía 

alimentaria 

Se desarrollará la cocreación 
de la importancia y 
recuperación de residuos para 
garantizar la sostenibilidad. 

Universidad 
Cooperativa de 
Colombia - 
Auditorio Bloque 

8 

Carrera 14 A 
No. 40A -89 

10:00 
a.m. -
12:00 
m. 

Presencial 

03/10/25 Conferencia:  
Economia Solidaria y 
Producción Agrícola 
Sostenible 

Presentación de resultados de 
un proyecto relacionado con 
Economía Solidaria y 
Producción Agrícola 

Sostenible 

Universidad 
Cooperativa de 
Colombia - 
Auditorio Bloque 

8 

Carrera 14 A 
No. 40A -89 

10:00 
a.m. -
11:30 
a.m. 

Presencial 

03/10/2025 Taller. “Innovación 
para la identificación 
y caracterización de 
pérdidas y 
desperdicios en el 
cultivo de aguacate 

y papa en la región 
Cundiboyacense” 

Taller para identificar las 
problemáticas específicas en 
pérdidas y desperdicios de 
aguacate y papa, cultivos 
relevantes para la región. Se 
implementará una 

metodología de innovación 
basada en técnicas de 
diagnóstico participativo y 
análisis sistémico, integrando 
actores del sector productivo 

y académico para diseñar 

soluciones tecnológicas 
aplicables. 

Campus 
UNIAGRARIA 
170 

Calle 170 # 
54 A-10 

10:00 
a.m. -
1:00 
p.m. 

Hibrido 

03/10/25 Mercado 
campesino 

Los Mercados Campesinos son 
para pequeños productores de 
agricultura familiar campesina 
y emprendedores que 

agregan valor al sector 
alimentario, tanto en áreas 
urbanas como rurales. Estos 
mercados reducen las 
ineficiencias del sistema de 

abastecimiento de alimentos 

y fomentan relaciones 
directas entre productores y 
consumidores. 

Campus 
UNIAGRARIA 
170 

Calle 170 # 
54 A-10 

8:00 
a.m.  - 
5:00 
p.m. 

Presencial 



03/10/25 Presentación de 
poster: iniciativas a 
nivel mundial que 
sean exitosas y 

disminuyan el 
desperdicio de 
alimentos. 

Exposición de iniciativas a 
nivel mundial que sean 
exitosas y disminuyan el 
desperdicio de alimentos. 

Esta actividad será 
desarrollada por los 
estudiantes, a partir de la 
exposición de poster a la 
comunidad educativa. 

Liderada por la profesora 
Sandra Patricia Cote.  

 
Público: estudiantes y 
comunidad educativa de la 
Fundación Universitaria Los 
Libertadores. 

Fundación 
Universitaria Los 
Libertadores 

Carrera 16 # 
63 A – 68. 
Sede única 
salón 431 

8:00 
p.m. - 
10:00 
p.m. 

Presencial 

04/10/25 Mercado 

campesino 

Los Mercados Campesinos son 

para pequeños productores de 
agricultura familiar campesina 
y emprendedores que 
agregan valor al sector 

alimentario, tanto en áreas 
urbanas como rurales. Estos 

mercados reducen las 
ineficiencias del sistema de 
abastecimiento de alimentos 
y fomentan relaciones 
directas entre productores y 
consumidores. 

Fundación 

universitaria San 
Mateo 

Tr. 17 # 25-

25 

8:00 

a.m. a 
4:00 
p.m. 

Presencial 

 

 


